
TRÜFFEL GENUSS
im TiraTardi

Do, 19.11.2026 · 19:00 Uhr

Eine Hommage an den Herbst
5-Gang Menü + Weinbegleitung

Reservierungen direkt im Restaurant unter 089 27774455.
Kurfürstenstraße 41 · 80801 München

tel:08927774455


IL MENÙ
Z u  j e d e m  G a n g  s e r v i e r e n  w i r  w e i ß e n  u n d  s c h w a r z e n

H e r b s t t r ü f f e l .

C A R P A C C I O  V O N  R O T E N  G A R N E L E N
P i n i e n k e r n e m u l s i o n  /  B l u m e n k o h l c r e m e  /  f e r m e n t i e r t e r

K n o b l a u c h

F r a n c i a c o r t a  S a t è n  ·  R i c c i  C u r b a s t r o

* * *

R I S O T T O  A L L A  M I L A N E S E
K a l b s j u s  /  K n o c h e n m a r k

F r i u l a n o  „ L a  V i l a “  2 0 1 7  ·  L i s  N e r i s

* * *

S T E I N B U T T
 P e t e r s i l i e n w u r z e l  /  k n u s p r i g e  H a s e l n ü s s e

V e r d i c c h i o  R i s e r v a  2 0 2 2  ·  F a t t o r i a  N a n n i

* * *

D U E T T  V O N  D E R  T A U B E
S c h w a r z w u r z e l  /  s a l z i g e r  K a k a o - C r u m b l e  /  I n g w e r - G e l  /

G r a n a t a p f e l

P r e d a p p i o  S a n g i o v e s e  2 0 2 2  ·  C o n d e l l o

* * *

G E G R I L L T E R  P A N E T T O N E
M o s c a t o - Z a b a i o n e  /  M a s c a r p o n e  E i s

F r a n c i a c o r t a  D e m i - S e c  ·  C o r t e  A u r a

* * *

D e g u s t a t i o n s m e n ü  +  W e i n b e g l e i t u n g :  1 8 9 , -  E u r o  p . P .
n u r  M e n ü :  1 2 9 , -  E u r o  p . P .
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	IL MENÙ
	Zu jedem Gang servieren wir weißen und schwarzen Herbsttrüffel.
	CARPACCIO VON ROTEN GARNELEN
	Pinienkernemulsion / Blumenkohlcreme / fermentierter Knoblauch
	Franciacorta Satèn · Ricci Curbastro
	***

	RISOTTO ALLA MILANESE
	Kalbsjus / Knochenmark
	Friulano „La Vila“ 2017 · Lis Neris
	***

	STEINBUTT
	Petersilienwurzel / knusprige Haselnüsse
	Verdicchio Riserva 2022 · Fattoria Nanni
	***
	Schwarzwurzel / salziger Kakao-Crumble / Ingwer-Gel / Granatapfel
	Predappio Sangiovese 2022 · Condello

	***

	GEGRILLTER PANETTONE
	Moscato-Zabaione / Mascarpone Eis
	Franciacorta Demi-Sec · Corte Aura

	***
	Degustationsmenü + Weinbegleitung: 189,- Euro p.P.
	nur Menü: 129,- Euro p.P.




