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Aperitivi		
	
Sanbitter	(Alk.	Frei)1	 	 	 	 	 0,1l	 	 	 	 €5,00	
NV	Prosecco	di	Valdobbiadene	Mongarda	DOCG	 	 0,1l	 	 	 	 €7,50	
NV	Franciacorta	Ricci	Curbastro	Rose	 	 	 0,1l	 	 	 	 €12,50	
NV	Franciacorta	Ricci	Curbastro	Extra	Brut	 	 0,1l	 	 	 	 €12,50	
Gin	Mare,	Tonic	Water	Fever	Tree11,		 	 	 0,2l	 	 	 	 €12,50	
Negroni	(Gin	Mare,	Campari1,	Vermouth	Giusti11)	 9cl	 	 	 	 €10,50	
Spritz	 (Aperol1	oder	Campari1)	 	 	 	 6cl	 	 	 	 €9,50	
Vermouth	Giusti11	 	 	 	 	 	 6cl	 	 	 	 €6,50	
	
	
Weiss	Wein	 	 	 	 	 	 0,1l	 	 0,2l	 	 0,75l	
	
2023	Pinot	Grigio,	Brandolini,	Friuli	DOC	 	 	 €5,00	 	 €9,00	 	 €29,00	
2023	Catarratto,	A.	di	Camporeale,	Sicilia	DOC	 	 €6,00	 	 €11,50	 €34,00	
2023	Falanghina,	Terre	di	Valter,	Campania	IGT	 	 €6,50	 	 €12,00	 €38,00	
	
	
	
Rosè	Wein	 	 	 	 	 	 0,1l	 	 0,2l	 	 0,75l	
	 	
	
2022	Pinot	Grigio	Ramato,	Sirch,	Friuli	DOC	 	 €5,50	 	 €10,00	 €30,00	
	
	
	
	
Rot	Wein	 	 	 	 	 	 	 0,1l	 	 0,2l	 	 0,75l	
	
2023	Sangiovese,	Caparzo,	Toscana	DOC	 	 	 €5,50	 	 €10,00	 €32,00	
2021	Pinot	Nero,	Pojer	e	Sandri,	Trentino	DOC	 	 €6,50	 	 €12,00	 €38,00	
2021	Valpolicella	Ripasso,	Begali,	Veneto	DOC	 	 €6,50	 	 €12,00	 €38,00		
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VORSPEISE	
	
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
CARCIOFI,	PECORINO,	RUCOLA,	PESTO	 	 		 	 	 	 	 €		16,50	
Artischocken,	Pecorino	Käse,	Rukola,	Pesto	
	
TONNO	IN	MANTELLO	DI	VITELLO,	SCAMORZA,	CRUMBLE	MEDITERRANEO	 €		20,90	
Thunfisch	im	Kalbsmantel,	Scamorza-Käse,	mediterraner	Crumble	
	
CARPACCIO	DI	MANZO,	ROBIOLA,	RUCOLA,	PINOLI	 	 	 	 	 €		18,90	
Rindercarpaccio,	Robiola-Käse,	Rukola,	Pinienkerne	
	
TROTA,	FRAGOLE,	MANDORLE,	AGLIO	ORSINO	 	 	 	 	 	 €	19,90	
Seeforelle,	Erdbeeren,	Mandeln,	Bärlauch	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
ZWISCHENGANG	
	
	
VELLUTATA	DI	ASPARAGI	BIANCHI,	UOVO,	CRUMBLE	DI	SPUGNOLE		 	 €		15,90	
Weiße	Spargelcremesuppe,	Ei,	Morchelstreusel	
	
RISOTTO	ALLO	ZAFFERANO,	ASPARAGI,	LATTICELLO,	TARTUFO	 	 	 €		20,50		
Saffran-Risotto,	Spargel,	Buttermilch,	Trüffel		
	
SCIALATIELLI	AL	LIMONE,	AGLIO	ORSINO,	MOLLICA	SICILIANA,	FRUTTI	DI	MARE	€		19,50	
Zitrone-Scialatielli,	Bärlauch,	sizilianische	Streusel,	Meeresfrüchte		
	
RAVIOLI	DI	CASSOEULA,	VERZA,	RICOTTA	AL	FORNO,	NDUJA	 	 	 	 €		17,50	
Hausgemachte	Ravioli	gefüllt	mit	Fleisch,	Wirsing,	gebackener	Ricotta,	Nduja-Wurst	
	
CAVATELLI,	SALSICCIA,	FINOCCHIETTO	 	 	 	 	 	 	 €		18,50	
Cavatelli,	Salsiccia	Ragout,	Fenchelsamen	
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HAUPTGANG	
	
	
FILETTO	DI	VITELLO,	GUANCIALE,	PINOLI,	CARCIOFI	 	 	 	 	 €		32,50	
Kalbsfilet,	Guanciale-Speck,	Pinienkernepureè,	Artischocken	
	
FEGATO	DI	VITELLONE,	FINOCCHIO,	PORRO,	MELOGRANO	 	 	 	 €		24,90	
Kalbsleber,	Fenchel,	Schmorlauch,	Granatapfel	
	
BRANZINO,	VIGNAROLA,	ZABAJONE,	PATATE	 	 	 	 	 	 €		30,50	
Wolfsbarsch,	Fava-Bohnen,	Erbsen,	Zabajone,	Kartoffelstampf	
	
VARIAZIONE	DI	CAVOLFIORE,	LENTICCHIE,	NOCCIOLE,	TARTUFO	 	 	 €		22,90	
Blumenkohl-Variation,	Linsen,	Haselnüsse,	Trüffel	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
NACHSPEISE	
	
	
TERRINA	DI	FRAGOLE,	GELATO	ALLA	MOZZARELLA	DI	BUFALA,	DRAGONCELLO	 €		13,00	
Erdbeeren-Terrine,	Büffelmozzarella-Eis,	Estragon	
	
TIRAMISU,	GELATO	ALLA	VANIGLIA,	MERINGA	AL	CAFFE’	 	 	 	 €			10,50	
Tiramisu,	Vanille-Eis,	Kaffebaiser	
	
VARIAZIONE	DI	CIOCCOLATO,	SORBETTO	AL	LIMONCELLO	 	 	 	 €		12,50	
Schokoladen-Variation,	Limoncello	Sorbet	
	
ZABAJONE	FREDDO	ALLA	FAVA	TONKA,	GELATO	AL	RABARBARO	 	 	 €			8,50	
Kaltes	Tonka-Bohnen-Zabajone,	Rhabarber-Eis	
	
FORMAGGI,	MOSTARDE	DI	FRUTTA	 	 	 	 	 	 	 €		19,00	
Käse,	Fruchtsenf	
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SCHAUMWEIN	

	 	 	
	 	 	 	 	 	

			
NV	 Prosecco	DOCG	Mongarda	Extra	dry	

	
Veneto	 	€	45,00		

NV	 Pinot	Nero	Rosè	Brut	VSQ	Conte	Vistarino		 Lombardia	 	€	55,00		
NV	 Brut	Rosè	Pojer	e	Sandri	

	
Trentino	 	€	65,00		

2016	 Franciacorta	DOCG	Extra	Brut	Ricci	Curbastro		 Lombardia	 	€	65,00		
NV	 Franciacorta	DOCG	Rose	Brut	Ricci	Curbastro		 Lombardia	 	€	69,00		
NV	 Franciacorta	DOCG	Cuvèe	Prestige	Cà	del	Bosco	 Lombardia	 	€	85,00		
2018	 Franciacorta	DOCG	Bellavista	Pas	Operè	Ex.	Brut	 Lombardia	 	€	95,00		
NV	 Champagne	Roederer	Collection	245	

	
Francia	 	€	95,00		

NV	 Champagne	Brut	Rosé	Billecart	Salmon	 Francia	 	€	140,00		
NV	 Champagne	"L'Ouverture"	Extra	Brut	Rose	Savart	 Francia	 	€	145,00		
2009	 Champagne	Dom	Perignon	Brut	

	
Francia	 	€	250,00		

	 	 	 	 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	

	
WEISS	WEIN	

	 	 	 		 	 	 	 	 	 	2020	 Riesling	A.	R.			"Wahlener	Sonn."	Dr.	Loosen		 Mosel	 	€	45,00		
2023	 Riesling	Kabi	"Abtsberg"	Grünhaus	

	
Mosel	 	€	50,00		

2018	 Riesling	"Dellchen"	GG	Dönnhof		
	

Nahe	 	€	72,00		
2018	 Riesling	"Gaisböhl"	Dr.	Bürklin-Wolf	

	
Pfalz	 	€	105,00		

2022	 Riesling	tr.	"Kiedrich	Turmberg"	Weil	 Rheingau	 	€	55,00		
2023	 Riesling	spät.	Grünlack	S.	Johannisberg	 Rheingau	 	€	65,00		
2019	 Riesling	trocken	Keller	

	 	
Rheinessen	 	€	45,00		

2019	 Riesling	Kabinett	"Limestone"	Keller	
	

Rheinessen	 	€	69,00		
2019	 Riesling	"von	der	Fels"	Keller	

	
Rheinessen	 	€	85,00		

2021	 Chardonnay	Bourgogne	Girardin	
	

Borgogna	 	€	49,00		
2017	 G.	Veltliner	"Ried	Schütt"	Knoll	Smargd	 Wachau	 	€	130,00		

	 	 	 	 	 	 	2023	 Pecorino	DOC	Valforte	
	 	

Abruzzo	 	€	29,00		
2020	 Sauvignon	"Oberberg"	Kornell	

	
Alto	Adige	 	€	60,00		

2020	 Cuvèe	Aichberg	Kornell	
	 	

Alto	Adige	 	€	65,00		
2021	 Chardonnay	"Löwengang"	IGT	Lageder	 Alto	Adige	 	€	125,00		
2023	 Falanghina	IGT	Terre	di	Walter		

	
Campania	 	€	38,00		

2021	 Falanghina	"Via	del	Campo"	Quintodecimo	 Campania	 	€	65,00		
2021	 Greco	di	Tufo	"Giallo	d'Arles"	Quintodecimo	 Campania	 	€	65,00		
2021	 Fiano	di	Avellino	"Exultet"	Quintodecimo	 Campania	 	€	70,00		
2018	 Fiorduva	Marisa	Cuomo	

	 	
Campania	 	€	115,00		

2023	 Pinot	Grigio	DOC	Gradisciutta	
	

Friuli	 	€	39,00		
2022	 Sauvignon	TeolisMurva	

	 	
Friuli	 	€	42,00		

2018	 Collio	Riserva	Gradisciutta	
	

Friuli	 	€	55,00		
2022	 Chardonnay	"Where	Dreams…	End"	Jermann	 Friuli	 	€	90,00		
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2023	 Lugana	DOC	"Montunal"	Montonale	
	

Lombardia	 	€	45,00		
2021	 Stella	Flora	IGT	M.Pia	Castelli	

	
Marche	 	€	89,00		

2024	 Roero	Arneis	DOCG	Pescaja	
	

Piemonte	 	€	39,00		
2021	 Chardonnay	"Piodilei"	DOC	Pio	Cesare	 Piemonte	 	€	79,00		
2022	 Vermentino	"Stellato"	Pala	

	
Sardegna	 	€	41,00		

2023	 Catarratto	DOC	"Benedè"	A.	di	Camporeale	 Sicilia	 	€	32,00		
2023	 Valcanzjria	IGT	Gulfi	

	 	
Sicilia	 	€	55,00		

2019	 Etna	Bianco	"C.	Villagrande"	B.di	Villagrande	 Sicilia	 	€	65,00		
2023	 Chardonnay	Planeta	

	 	
Sicilia	 	€	69,00		

2020	 Le	Grance	Cuvee	IGT	Caparzo	
	

Toscana	 	€	35,00		
2015	 Chardonnay	Terre	del	Sillabo	

	
Toscana	 	€	60,00		

2013	 Sauvignon	Terre	del	Sillabo		
	

Toscana	 	€	60,00		
2023	 Poggio	alle	Gazze	dell'Ornellaia	IGT	

	
Toscana	 	€	100,00		

2023	 Chardonnay	Pojer	e	Sandri	
	

Trentino	 	€	38,00		
2022	 Blanc	de	Sers	IGT	Monfort	

	
Trentino	 	€	38,00		

2019	 Sauvignon	Vulcaia	Fumè	Inama	
	

Veneto	 	€	85,00		

	 	 	 	 	 	 	

	
ROSE'	WEIN	

	 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	2022	 Pinot	Grigio	"Ramato"DOC	Sirch	

	
Friuli	 	€	29,00		

2022	 Sant'Isidoro	IGT	Rosato	M.	Pia	Castelli	 Marche	 	€	49,00		
2021	 Etna	Rosato	Graci	

	 	
Sicilia	 	€	35,00		

2021	 Etna	Rosato	Camporeale	
	

Sicilia	 	€	55,00		

	 	 	 	 	 	 	

	
ROT	WEIN	

	 	 	 	

	 	 	 	 	 	 	2018	 La	Sirène	de	Giscours	
	 	

Bordeaux	 	€	59,00		
2022	 Pinot	Noir	Bourgogne	Girardin	

	
Borgogna	 	€	55,00		

2019	 Bourgogne	Trapet	
	 	

Borgogna	 	€	60,00		
2021	 Gigondas	AOP	Saint	Cosme	

	
Rhône	 	€	85,00		

	 	 	 	 	 	 	2022	 Lagrein	Waldgries	
	 	

Alto	Adige	 	€	40,00		
2021	 Aglianico	"Terra	d'Eclano"	Quintodecimo	 Campania	 	€	90,00		
2019	 Refosco	DOC	Murellis	Murva	

	
Friuli	 	€	40,00		

2016	 Merlot	DOC	Vistorta	
	 	

Friuli	 	€	75,00		
2017	 Uve	Carate	Rosso	DOC	Cast.	Di	Buttrio	 Friuli	 	€	89,00		
2019	 Montepulciano	"Erasmo	Castelli"	M.Pia	Castelli	 Marche	 	€	95,00		
2023	 Barbera	d'Alba	DOC	"Battaglione"	Ratti	 Piemonte	 	€	36,00		
2023	 Nebbiolo	Langhe"Ochetti"	DOC	Ratti	

	
Piemonte	 	€	40,00		

2021	 Nebbiolo	Pio	Cesare	
	 	

Piemonte	 	€	55,00		
2020	 Barolo	DOCG	"Marcenasco"	Ratti	

	
Piemonte	 	€	95,00		

2017	 Barbera	d'Asti	DOCG	"Bricco	della	Bigotta"	Braida	 Piemonte	 	€	110,00		
2019	 Barolo	DOCG	Pio	Cesare	

	 	
Piemonte	 	€	110,00		
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2020	 Barbaresco	DOCG	Pio	Cesare	
	

Piemonte	 	€	110,00		
2020	 Barb.	d'Asti	DOCG	"Bricco	dell'Uccellone"	Braida	 Piemonte	 	€	130,00		
2018	 Barbaresco	DOCG	"Il	Bricco"	Pio	Cesare	 Piemonte	 	€	170,00		
2020	 Primitivo	Gioia	del	Colle	DOC	Mastronardi	 Puglia	 	€	52,00		
2018	 Il	Falcone	Castel	Monte	DOCG	

	
Puglia	 	€	60,00		

2021	 Bovale	IGT	Korem	
	 	

Sardegna	 	€	69,00		
2019	 Carignano	DOC	Terre	Brune	Santadi		 Sardegna	 	€	90,00		
2022	 Nerojbleo	IGT	Gulfi	

	 	
Sicilia	 	€	59,00		

2020	 Etna	Rosso	Croceferro	DOC	Camporeale	 Sicilia	 	€	45,00		
2019	 Etna	Rosso	Contr.	Vilagrande	B.	di	Villagrande	 Sicilia	 	€	75,00		
2019	 Merlot	DOC	Planeta	Sito	dell'Ulmo	

	
Sicilia	 	€	65,00		

2019	 Cabernet	Sauvignon	"San	Francesco"	Tasca	 Sicilia	 	€	79,00		
2023	 Sangiovese	Caparzo	

	 	
Toscana	 	€	32,00		

2017	 Sangiovese	Riserva	8	Ettari	DOCG	
	

Toscana	 	€	49,00		
2020	 Nobile	di	Montepulciano	DOC	Salcheto	 Toscana	 	€	42,00		
2022	 Chianti	Classico	DOCG	Brancaia	

	
Toscana	 	€	40,00		

2022	 Chianti	Classico	DOCG	Berardenga	Felsina	 Toscana	 	€	45,00		
2019	 La	Massa	Toscana	IGT	

	 	
Toscana	 	€	49,00		

2019	 Poggio	Valente	IGT	Pupille	
	

Toscana	 	€	52,00		
2022	 Rosso	di	Monatalcino	DOP	Caprili	

	
Toscana	 	€	55,00		

2021	 Le	Cupole	IGT	Trinoro	
	 	

Toscana	 	€	65,00		
2020	 Fontalloro	IGT	Felsina	

	 	
Toscana	 	€	90,00		

2019	 Brunello	di	Montalcino	DOCG	Caprili	
	

Toscana	 	€	95,00		
2018	 Brunello	di	Montalcino	DOCG	Il	Marroneto	 Toscana	 	€	110,00		
2021	 Saffredi	IGT	Le	Pupille	

	 	
Toscana	 	€	190,00		

2021	 Pinot	Nero	Pojer	e	Sandri	
	

Trentino	 	€	38,00		
2020	 Granato	Rosso	IGT	Foradori	

	
Trentino	 	€	110,00		

2018	 San	Leonardo	RossoIGT	
	 	

Trentino	 	€	165,00		
2021	 Valpolicella	Ripasso	DOC	Begali	

	
Veneto	 	€	38,00		

2017	 Tigiolo	Begali	
	 	

Veneto	 	€	45,00		
2019	 Carmenere	DOC	"Carminium"	Inama	 Veneto	 	€	49,00		
2018	 Bradisimo	Inama	

	 	
Veneto	 	€	95,00		

2017	 Amarone	Cà	Bianca	DOCG	Begali	
	

Veneto	 	€	99,00		
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RARITÄT	

	 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	2015	 Riesling	Kabi	J.J.	Prüm	

	 	
Mosel	 	€	69,00		

2017	 Riesling	Kabi	"Nieder.	Im	Kleinsh…"	Falkenstein	 Mosel	 	€	49,00		
2018	 Riesling	Auslese	"K.	Euchariusberg"	Falkenstein	 Mosel	 	€	75,00		
2015	 Riesling	GG	"Kirschgarten"	Kuhn	

	
Pfalz	 	€	85,00		

2016	 Fiano	"Vigna	della	Congregazione"	V.	Diamante	 Campania	 	€	65,00		
2016	 Fiorduva	Marisa	Cuomo	

	 	
Campania	 	€	135,00		

	 	 	 	 	 	 	2005	 C.	de	Chantegrive	
	 	

Bordeaux	 	€	65,00		
1995	 C.	Le	Bon	Pasteur		

	 	
Bordeaux	 	€	99,00		

2017	 C.	Talbot	Saint-Julien	GCC	
	

Bordeaux	 	€	95,00		
2014	 C.d'Armailhac	Pauillac	GCC	

	
Bordeaux	 	€	95,00		

2004	 C.	Lèoville	Barton	Saint	Julien	CC	
	

Bordeaux	 	€	155,00		
1996	 C.	Canon	la	Gaffeliere	Saint-Emilion	GCC	 Bordeaux	 	€	240,00		
2014	 Taurasi	Riserva	DOCG	"Polyphemo"	Luigi	Tecce	 Campania	 	€	119,00		
2016	 Barolo	DOCG	"Ornato"	

	 	
Piemonte	 	€	170,00		

2014	 Barolo	DOCG	Cannubi	Burlotto	
	

Piemonte	 	€	190,00		
2016	 Barbaresco	DOCG	"Gaiun"	March.	Di	Gresy	 Piemonte	 	€	190,00		
2012	 Ermitage	N.	Perrin	

	 	
Rhône	 	€	105,00		

2016	 Cabernet	Franc	DOC	"Dedicato	a	Walter"	 Toscana	 	€	155,00		
2009	 "Tinata"	Monteverro	

	 	
Toscana	 	€	160,00		

2015	 Cab.	Franc	Magnacosta	T.	di	Trinoro	
	

Toscana	 	€	160,00		
2010	 Ornellaia	"25"	

	 	
Toscana	 	€	650,00		

2008	 San	Leonardo	
	 	

Trentino	 	€	140,00		
2000	 San	Leonardo	

	 	
Trentino	 	€	155,00		

2007	 San	Leonardo	
	 	

Trentino	 	€	180,00		
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Digestif	
Amaro	Nonino	 	 	 	 	 	 4cl	 	 	 	 €6,50	
Amaro	Massagli	 	 	 	 	 	 4cl	 	 	 	 €6,50	
Limoncello	di	Capri	 	 	 	 	 	 4cl	 	 	 	 €6,00	
Grappa	Chardonnay	Pojer	e	Sandri		 	 	 4cl	 	 	 	 €6,00	
Grappa	Monpra	Berta	 	 	 	 	 4cl	 	 	 	 €8,00	
Grappa	Tre	Soli	Tre	Berta	 	 	 	 	 4cl	 	 	 	 €12,00	
Grappa	Solopergian	 	 	 	 	 	 4cl	 	 	 	 €15,00	
Acquavite		Albicocca		 	 	 	 	 4cl	 	 	 	 €8,00	
Pisco	Mosto	Verde	Italia	Gran	Maestro	 	 	 4cl	 	 	 	 €9,00	
Whisky	Talisker	10y		 	 	 	 	 4cl	 	 	 	 €9,00	
Whisky	Hibiki	Suntoki	 	 	 	 	 4cl	 	 	 	 €19,00	
Rum	Zacapa	Gran	Reserva	 	 	 	 	 4cl	 	 	 	 €12,00	
	
	
Alkoholfreies	Getränke	
Wasser	Still/Prickelnd	Fiordilino	 	 	 	 0,75l	 	 	 	 €7,90	
Wasser	Still/Prickelnd	Fiordilino	 	 	 	 0,25l	 	 	 	 €3,50	
Saftschorle	 	 	 	 	 	 	 0,40l	 	 	 	 €4,50	
Coca	Cola/Coca	Cola	Zero1,4,10	 	 	 	 0,20l	 	 	 	 €4,50	
Fanta1,4	 	 	 	 	 	 	 0,20l	 	 	 	 €4,50	
Bitter	Lemon	Fever	Tree	 	 	 	 	 0,20l	 	 	 	 €4,50	
Tonic	Water	Fever	Tree11	 	 	 	 	 0,20l	 	 	 	 €4,50	
Alkoholfreies	Biera		 	 	 	 	 	 0,33l	 	 	 	 €5,00	
	
	
	
Bier	
Augustiner	Hellesa	 	 	 	 	 	 0,33l	 	 	 	 €4,50	
Tegernsee	Pilsa	 	 	 	 	 	 0,33l	 	 	 	 €5,00	
	
	
	
Warmes	Getränke	
Espresso10	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €2,80	
Espresso	Macchiatog	10	 	 	 	 	 	 	 	 	 €3,00	
Doppio	Espresso10	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €5,00	
Cappuccinog10	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €4,00	
Latte	Macchiatog10	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €5,00	
Tee10	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €3,50	
	
	



Informationen	über	Zutaten	in	unseren	Speisen,	die	Allergien	oder	Unverträglichkeiten	auslösen	können,	erhalten	Sie	auf	
Nachfrage	bei	unseren	Servicemitarbeiterinnen.	Alle	Preisen	verstehen	sich	inklusiven	der	gesetzlichen	MwSt. 

Alle	Weine	enthalten	Sulfite.	Inklusivpreise.	
1)	mit	Farbstoff		2)	mit	Konservierungsstoff	4)	mit	Antioxidationsmittel	10)	koffeinhaltig	11)	chininhaltig	a)	weizen	g)Milch	

	
	

	


